
 

OFERTA DE 
FEINA 

 

 
Pg. Misericòrdia, 24-26, local 4       

   43205 REUS 
Tel. 977 77 51 93      Fax: 977 30 28 22 

 
 

 

Lloc de treball 
 
 

CUINER AVANÇAT O CAP DE CUINA  

 
 

 
Descripció 

 

 
Es precisa a un cuiner per incorporar en residència de gent 
gran ubicada a Vilafranca del Penedès.  
 
Entre les principals tasques, aquesta persona haurà de:  
- Cuinar els diferents menús 
- Aprovisionaments de matèries primes segons criteris de 
qualitat establerts 
- Compliments dels registres establerts per l'empresa 
- Distribució de tasques en l'equip de cuina 
- Resolució d’incidències i presa de mesures correctores 
davant no conformitats 
 
Entre altres tasques relacionades amb el lloc de treball. 
 
 

 

Requisits  
 

- Valorable FP Hosteleria i Turisme 
- Imprescindible experiència com a cuiner/cap de 

cuina durant els darrers 3-4 anys  
- Es valorarà molt positivament experiència en cuina 

per a col·lectivitats 
 

Observacions 
 

- Contracte: Temporada d’estiu. 
- Jornada: 40 hores setmanals 
- Horari: Intensiu matí i/o tarda (en funció de necessitats 

de la feina) 
- Feina de dilluns a diumenge (1 dia festiu setmanal) 
 
 

 

Lloc de la feina 
 

Vilafranca del Penedès 
 

 

Forma de 
contacte 

 

Enviar CV al següent correu electrònic:   
 

cv@rhtandem.com    o trucar al 977 77 51 93 
 
 

 


